
 

Limpieza y Desinfección 
(Cleaning and Sanitizing) 

La limpieza y/o desinfección de herramientas y equipos (es decir, utensilios de compostaje, 
contenedores de cosecha, superficies de contacto con alimentos, área de empaque, 
refrigeradores/almacenamiento, etc.) se debe completar con la frecuencia necesaria. 
 

 Programa de Seguridad de Productos Agrícolas de RI 
Para más información llame al 401-222-2781. Puede 
encontrar copias adicionales de este registro visitando: 
uri.edu/foodsafety/producesafetytraining 

Esta publicación cuenta con el respaldo de la Administración de Alimentos y Medicamentos (FDA) del Departamento de Salud y Servicios Humanos (HHS) de EE. UU. como 
parte de una asignación de asistencia financiera U2FFD007431 por un total de $383,500, financiada en un 100 por ciento por la FDA/HHS. El contenido pertenece al autor y 
no representa necesariamente la opinión oficial ni el respaldo de la FDA/HHS ni del gobierno de los EE. UU. 

Nombre y dirección de la granja: 
 

Revisado por: 

Fecha: 

Fecha Hora Superficie, herramientas y/o 
equipos 

¿Limpiados o 
desinfectados? 

Productos 
utilizados 

¿Limpiado por? 
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