))) Tratamiento del Compost

(Compost Treatment)

Utilice este registro para el compostaje en la granja. Registre la fecha de apilado, las fechas de
rotacion y las temperaturas mantenidas. Utilice un registro para cada pila o fila.

Nombre y direccion de
la granja:

Tipo de método del
compost:

Ingredientes del
compost:

Fecha de Fecha de

apilado:

finalizacion:

Numero de
fila:

Fecha en que se roté

Area de prueba de
temperatura/tiempo
1

Area de prueba de
temperatura/tiempo
2

Area de prueba de
temperatura/tiempo
3

Area de prueba de
temperatura/tiempo
a4

La produccién adecuada del compost requiere que se mantenga una temperatura minima de 131°F durante tres dias utilizando un sistema cerrado o
una temperatura de al menos 131°F durante 15 dias utilizando un sistema de hilera, durante el cual los materiales deben rotarse cinco veces. (Regla de
Produccién de la FSMA. 2015. Regla 21 de las CFR, parte 112.54(b)).
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